Menus du 09 au 13 Février 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Chandeleur —= —

Carottes rapées vinaigrette

) CEufs durs mayonnaise
(crudimo 57155 Marly )

‘5@7‘@ Hachis Parmentier r®
Sauté de porc sauce moutarde i - L. ( purée de pommes de terre, haché “ .
. R Ravioles basilic sauce épinard . Filet de saumon sauce bretonne
(oignons,moutarde,créme) X L. . de beeuf, oignons, herbes de . .
. X (oignons,épinard,créme) (échalote,thym,creme)
Haricots blancs au jus Provences )
Salade verte

——=—— S/VIANDE S/VIANDE fﬂ%
,{ B ”
Hoki sauce tomate Brandade de poisson s .
. . . . . Jardiniére de légumes
(oignons,tomate,ail) ( purée, colin, oignons, ail) . . .
. . (carotte,navet,haricot vert,petit pois)
Haricots blancs au jus Salade verte

Yaourt nature sucré

] Camembert Coulommiers
(55110 Clery le petit)

Créme dessert chocolat

e (55110 Clery le petit)

Cocktail de fruits au sirop

%,

-
SR Péche responsable % Les allergénes sont visibles sur I'application "
BIO noc  ‘AC - Pain
N e Artisan Boulanger : LALSACIENNE
Produit Local Viande terroir lorrain ﬁ , { | . g. MYSELF!
. . Elaboré sur place Boulangerie de Xertigny — =
(région Grand Est) #-%  (cuisiné dans nos ateliers) e
Label rouge 'M _" GA(!'; le l
2 pina

Commerce equitable




