Menus du 02 au 06 Février 2026

IGP

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Chandeleur Hauts de France — —
Chou rouge vinaigrette Endive vinaigrette Céleri remoulade
(crudimo 57155 Marly ) @ (crudimo 57155 Marly ) e (crudimo 57155 Marly )
. - . . . Carbonnade flamande
Saucisse de toulouse Pavé de hoki sauce citron e . .
. R R . gnons,thym,pain d'épice,laurier) CEuf brouillé
Lentilles au jus (créme,citron) Rk
Frites
S/VIANDE
/ '.m S/VIANDE
Quenelles natures sauce Filet de colin sauce dieppoise
forestiere ] . (crevettes,oignons,créme,champign .
. o . Petits pois carottes Riz a la tomate
(champignons,ail,créeme,oignons) ons,moules)
Lentilles au jus Frites
Brie Fromage blanc sucré “:_C Maroilles Gouda
Purée de pommes vanille
Crépe au chocolat Gaufre de liege “r  GAEC de Maromchamp
( 88 390 Gigney )
e = Les allergenes sont visibles sur I'application
BIO AOC 'A‘C Péche responsable /@ Pain g PP "

Ty
- . Artisan Boulanger
@Viande terroir lorrain ﬁ Elaboré sur place Boulangerie de Xertigny

Produit Local

(région Grand Est) (cuisiné dans nos ateliers)

\ N .abel rouge '@_‘i@
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