Menus du 02 au 06 Juin 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
—
Tomate vinaigrette \
. 6 beurre Salade de Pasteque
(crudimo 57155 Marly )
N i Coli Emincé de poulet aux maison
olin sauce coco > . . .
. . . @D champignons ( Steak haché sauce échalote
( creme, lait de coco, oignons, = . i
carottes ) ( jus , champignons) tomate) aux
Pommes rissolées haricots blancs
S/VIANDE S/VIANDE
l\
GEuf brouillé Filet de merlu sauce au citron
Petits pois et carottes Pommes rissolées ( jus de citron, créeme, oignon )
-'%_C Pont I'Evéque et sucre
Q ’
GAEC de SALM Cake pépites chocolat
( 88210 vieux moulin )
D - Les allergenes sont visibles sur I'application
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